
menu cateringowe

4 x karczek duszony w cebuli
4 x pałka z kurczaka panierowana

4 x żeberko wieprzowe
4 x ziemniaki pieczone

4 x kapusta zasmażana
8 x pierogi k/p

8 x pierogi ruskie
sos czosnkowy

sos diabelski

cena / 150 zł

P L AT E R 1

1 kg pieczona szynka z sosem borowikowym 
1 kg karczek po chłopsku z boczkiem rolowanym

1 kg pieczony  udziec z indyka
8 x kapusta zasmażana
8 x ziemniaki pieczone

1 x sos borowikowy
1 x sos mięsny
sos czosnkowy

sos diabelski

cena / 200 zł

P L AT E R M A X

6 x strzałka z golonki 
4 x dewolaile 

1 kg skrzydełka z kurczaka 
4 x ziemniaki pieczone  

4 x ciapkapusta 
4 x surówka z białej kapusty 

sos czosnkowy

cena / 160 zł

P L AT E R 2

4 x łosoś z grila  
4 x dorsz panierowany

4 x filet z soli w migdałach
4 x ziemniaki pieczone  

4 x surówka z kiszonej kapusty
sos aioli

sos tatarski

cena / 160 zł

P L AT E R 4

2 kg golonko b/k zapiekane, pokrojone w plastry 
8 x ciapkapusta

1 x sos pieczarkowy  
1 x sos bawarski           

musztarda / chrzan

cena / 140 zł

P L AT E R 5 /  G O LO N KO W E PA RT Y

O F E RTA O B O W I Ą Z U J E O D 1 L I P C A 2019 R O K U

ZŁÓ Ż Z A M Ó W I E N I E  N A J P Ó Ź N I E J 4 D N I  P R Z E D D AT Ą D O S TAW Y!



zimna płyta

Półmisek mięs pieczonych / wędlin / dla 6 osób / 50 zł

Deska eleganckich wykwintnych serów / dla 6 osób / 35 zł

Deska pasztetów marynatami zdobiona z sosem tatarskim / 30 zł

Półmisek tymbalik / galert / 25 zł

Półmisek tatar doprawiony udekorowany / 35 zł

Półmisek roladki szynkowe auszpikiem muśnięte / 25 zł

Kulki rybne w zalewie octowej / miska ok. 300g / 15 zł

Ryba po grecku półmisek / dla 6 osób / 25 zł

Ryba w zalewie / 20 zł

Jajka w sosie tatarskim / 15 zł

Marynowane śledzie / 20 zł

Sałatka grecka miska / 20 zł

Sałatka z kurczakiem miska / 25 zł

Sałatka z tuńczykiem miska / 25 zł

Sałatka brokułowa miska / 25 zł

Sałatka bawarska miska / 25 zł

Z I M N A PŁY TA
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Nasza oferta cateringowa cieszy się dużym zainteresowaniem.  
Chcesz z niej skorzystać? Złóż zamówienie najpóźniej 4 dni przed datą dostawy.  

W zamówieniu podaj imię, nazwisko, adres dostawy i numer telefonu.  

U WA G A
Pobieramy kaucję zwrotną za naczynia w wysokości 100 zł. 

Naczynia należy zwrócić do restauracji  do 4 dni od dostawy.

USŁUGI  
CATERINGOWE  
REALIZUJEMY  

NA TERENIE:

Kalety / 5 zł

Psary / 10 zł

Lubsza / 10 zł

Kamienica / 10 zł

Miasteczko Śląskie / 10 zł

Koszęcin / 10 zł

Woźniki / 10 zł

Tworóg / 15 zł

Starcza / 20 zł

Tarnowskie Góry / 20 zł

Lubliniec / 20 zł

Z A M Ó W I E N I A  P R Z YJ M U J E M Y 

Restauracja Gościnna / + 48 34 357 72 04 / od niedzieli do piątku / 16:00 - 21:00 
Beata Więcek / + 48 604 402 624 / od poniedziałku do piątku / 10:00 - 16:00
Michał Miłek / +48 728 963 337 / od poniedziałku do piątku / 10:00 - 16:00
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